KIRLILIK VE BULASMA RiSKLERININ ONLENMESI POLITIiKASI

1.AMAC

Leman Hanim Konagi olarak amacimiz; tarihi yapimizin korunmasini, ¢evrenin
stirdiiriilebilirligini ve misafirlerimizin sagligim1 6n planda tutarak isletmemiz biinyesinde
olusabilecek kirlilik ve bulagma risklerini en aza indirmektir. Bu politika, hijyen standartlarinin
korunmasi, cevresel etkilerin azaltilmasi ve giivenli bir konaklama deneyimi saglanmasini

hedefler.

2. Kapsam

LEMAN HANIM KONAGI

Bu politika, Leman Hanim Konagi’nin tiim faaliyet alanlarin1 kapsar:

Konaklama odalar1

Mutfak ve yiyecek-igecek alanlar
Ortak kullanim alanlar
Camasirhane ve depo alanlar1
Bahge ve dis mekanlar

Teknik bakim alanlari

3. Kirlilik ve Bulasma Kaynaklar, Riskler ve Onleyici Tedbirler

3.1 Atik Kaynakh Kirlilik

Kaynaklar:

Riskler:

Mutfak organik atiklari
Ambalaj, plastik, cam ve metal atiklar

Tek kullanimlik trtinler

Koku olusumu ve hagere ¢ekimi
Cevresel kirlilik

Geri dontistiiriilebilir atiklarin kaybi



Onleyici Tedbirler:

. Atiklarin kaynaginda ayristirilmasi

. Geri doniistim kutularinin uygun alanlara yerlestirilmesi
. Giinliik atik toplama ve temizlik

. Yerel geri doniisiim uygulamalarina destek

3.2 Kimyasal Kaynakh Kirlilik

Kaynaklar:
. Temizlik ve dezenfeksiyon tiriinleri
. Camagirhane kimyasallari
. Hasere kontrol tiriinleri
Riskler:
. Su ve toprak kirliligi
. Calisan ve misafir sagligina zarar
. Yanlis karisim veya dozaj riskleri
Onleyici Tedbirler:
. Cevre dostu ve sertifikali temizlik {iriinlerinin tercih edilmesi
. Kimyasallarin etiketli ve kilitli alanlarda depolanmasi
. Personelin giivenli kimyasal kullanim1 konusunda egitilmesi
. Uriin talimatlarma uygun dozaj uygulanmasi

3.3 Su Kirliligi ve Hijyen Riskleri

Kaynaklar:
. Mutfak ve banyo atik sular1
. Camagirhane desarji
. Yag ve deterjan kalintilari
Riskler:
. Kanalizasyon tikanikliklar

. Mikroorganizma iiremesi



. Koku ve hijyen sorunlari

Onleyici Tedbitler:
. Yag tutucularin diizenli temizligi ve bakimi
. Su tesisatinin periyodik kontrolii
. Su tasarruf aparatlarinin kullanimi
. Diizenli dezenfeksiyon uygulamalari

3.4 Gida Kaynakh Bulasma Riskleri

Kaynaklar:
. Cig ve pismis gidalarin temas etmesi
. Uygun olmayan depolama kosullari
. Personel hijyen eksiklikleri
Riskler:
. Gida zehirlenmeleri
. Bakteriyel bulagmalar
. Misafir sagliginin tehlikeye girmesi
Onleyici Tedbirler:
. Cig ve pismis gidalar i¢in ayr1 depolama
. Soguk zincirin korunmasi
. Personel hijyen egitimi
. Eldiven, bone ve uygun is kiyafeti kullanimi

3.5 Hava ve Toz Kaynakh Kirlilik

Kaynaklar:
. Klima ve havalandirma sistemleri
. Bakim ve tadilat calismalari
. Hal1 ve tekstil yiizeyleri

Riskler:

. Alerjen ve bakteri yayilimi



. Solunum yolu rahatsizliklari

. Ic mekan hava kalitesinin diismesi
Onleyici Tedbitler:
. Klima ve filtrelerin diizenli temizligi
. Havalandirma sistemlerinin periyodik bakimi
. Diizenli toz alma ve vakumlama
. Tadilat alanlarinin izole edilmesi

3.6 Hasere ve Zararh Kaynakh Riskler

Kaynaklar:
. Acikta birakilan gida ve atiklar
. Nemli ve karanlik alanlar
. Acik kap1 ve pencereler
Riskler:
. Hastalik tastyan zararlilarin ¢ogalmasi
. Gida ve ylizey kontaminasyonu
. Hijyen standartlarinin diigmesi
Onleyici Tedbirler:
. Yetkili firmalarla diizenli hasere kontrolii
. Kap1 ve pencerelerde sineklik kullanimi
. Atik alanlarinin kapali tutulmasi
. Diizenli temizlik ve bakim

4. Egitim ve Farkindahk
. Tiim personel ise giriste hijyen ve ¢evre egitimi alir.
. Yillik periyodik egitimler diizenlenir.

. Politika kurallarina uyum diizenli olarak denetlenir.



5. izleme ve Siirekli Iyilestirme
. Temizlik ve hijyen denetimleri diizenli yapilir.
. Misafir geri bildirimleri degerlendirilir.

. Politika yilda en az bir kez gézden gecirilir ve giincellenir.



